Sumac

Rhus coriaria

source : commons.wikimedia.org

Le Sumac des corroyeurs (tanneurs qui utilisaient la feuille pour préparer les peaux)
produit des fruits qui, broyés et réduits en poudre, donnent cette épice au gott acidulé, tres
utilisée a lest du bassin méditerranéen, évoquée dans des recettes du haut Moyen-age (Vle-
IXe siecles), héritieres des traditions culinaires de I’empire romain.
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