
Poivre long
Piper longum

Originaire  des  Indes,  c’est  le  fruit  d’une  liane.  Il  est  moins  piquant  que  le
poivre noir, et dégage une saveur douce, presque sucrée.

Le  poivre  long  est  connu  en  Europe  dès  l’antiquité  gréco-romaine.  Il  est
presque introuvable aujourd’hui.

Éviter les cuissons prolongées.
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